
 

 

                         
リッジレストラン   

6:00pm to 9:00pm 
 

 
 

Entree 
アッペタイザーとスープ  

 
 

 
House made Pate de Campagne    ¥1,000       

Pork loin and chicken liver pate served with sliced baguette   

花ホテルシェフ自家製のパテー ”カンパーニュ”とフレンチバゲット添え 

Seared Tuna with Cajun spice    ¥1,200 
Tuna grilled to rare wrapped with Nori 

マグロのたたきケージャンスパイス味 

Fried Calamari    ¥1,000 
Served with Marinara & Aioli Sauce 

細切イカフライ、ピリ辛トマト味とガーリック味ソース 

Grilled Sausages on skewer    ¥800   
Smoked sausages with vegetables, Tarragon citrus sauce 

ソーセージと野菜の串焼き、タラゴン風味のポン酢 

Traditional Caesar Salad    ¥1,000 
Parmesan cheese and Garlic Croutons 

本場ニューヨークの味、シーザーサラダ 	
 	
 	
 	
 	
 	
  

Mac & Cheese    ¥900 
Baked macaroni in three cheese sauce 

ベークドマカロニのグラタン 

Onion Soup Gratiné    ¥1,000 
Baked in oven with croutons with cheese 

オニオンスープのグラタン 

Soup of the Day    ¥1,000 
The Ridge Chef’s creation with pride 

日替わりスープ 
 



 

Main Course 
メインコース  

 
 
 

100% Beef Burger “Ridge Original”    ¥1,500 
Grilled on open fire with sautéed onion, tomato, lettuce & cheddar cheese on buns 

100％ビーフバーガー直火グリル“リッジレストラン”シェフ特製 
 

250g Open fire Grilled Sirloin of Beef    ¥2,500 
Served with Merlot wine sauce, Seasonal Vegetables and today’s Potatoes	
  

直火グリルサーロインステーキ250g	
 メルローワインソース、季節の野菜と日替わりポテト添え 
 

Bangers ‘n Mash    ¥1,400 
Sautéed Beef Sausages with Onion gravy, Mashed Potatoes and Red Cabbages 

ビーフソーセージとマッシュポテト、オニオンソースと赤キャベツ添え 
 

Slow braised Australian Lamb Shank    ¥2,100  
 Australian Lamb dish with mashed potato and winter vegetables 

本場オーストラリアのラムすね肉と冬野菜の煮込み料理 
 

Fish ‘n Chips     ¥1,500 
Beer battered Codfish fries with house made spicy Tartar sauce & Coleslaw 

英国風  魚とポテトのフライ、シェフスペシャルコールスロー 
 

Poached fillet of Salmon with mixed Mushrooms in White Wine Sauce    ¥2,200 
 Japanese Leeks and Spinach over Soba noodles 

サーモンと季節のきのこシャンペンソース煮、ほうれん草と信州そば添え 
 

Persimmon Risotto with Duck Confit and Vegetables    ¥2,000 
Served with grated Parmesan Cheese  

イタリアンリゾット、もちもちライスと鴨肉に地元の柿それに熟成チーズを合わせた絶品 
 

 
 

 
 

Please also enjoy our chef’s Specials of the day  
     


